
SFEERTAFELEN
❏ Fondue: biefstuk, kalfs, kipfilet, varkenshaasje, fondueballetjes, knakki’s, spekrolletjes. (350 g/pp)......................................€ 17,95/pp........... Aantal:.................
❏ Gourmet / steengrill: biefstuk, kalfslapjes, kipfilet, hamburger, souvlaki, mini-chipolata, spek, pita. (350 g/pp)..................€ 17,95/pp........... Aantal:.................
❏ Visschotel: scampi, zalm, kabeljauw. (350gr./pp)....................................................................................................................€ 29,95 /pp.......... Aantal:.................
❏ Groentenassortiment (koud) bij sfeertafelen: Griekse slaschotel (sla, tomaat, ui, ei, feta, olijf), wortel, komkommer, 
aardappelsalade, pastasalade, quinoa, mayonaise, cocktailsaus. .................................................................................................€ 9,95/pp............. Aantal:.................

❏ FEESTMENU ‘TURF’ - VLEES (€39,95/PER PERSOON)
Tomatensoep met balletjes | Vitello Tonnato | Kalkoengebraad met champignonsaus | Groentenmix | Gratin | Chocomousse................................ Aantal:................

❏ FEESTMENU ‘SURF’ - VIS (€39,95/PER PERSOON)
Aspergeroomsoep | Zeetongrolletjes (3 st.), wittewijnsaus, groentjes | Vispannetje van de chef (Zalm, kabeljauw, scampi, kaasgratin) | 
Kroketten (8 st.) | Groentenmix | Tiramisu................................................................................................................................................................... Aantal:................

❏ TAPASSCHOTEL (€15,95/PER PERSOON)
Variatie van verfijnde charcuterie, kaas, olijven, gedroogde tomaten en notenmix................................................................................................... Aantal:.................

SOEPEN (PRIJS: €7,95/LITER - 1 LITER = 3 PERS.)
❏ Tomatenroomsoep met balletjes............................................................................................................................................................................ Liter: ...................
❏ Romige kippensoep met fijne groenten................................................................................................................................................................. Liter: ...................
❏ Aspergeroomsoep................................................................................................................................................................................................... Liter: ...................

VOORGERECHTEN (€12,95/PER PERSOON)
❏ Vitello Tonnato	 Aantal: ......................	 ❏ Rundscarpaccio v/h huis	 Aantal: .........................................
❏ Zeetongrolletjes (3st.) in wittewijnsaus met groentjes	 Aantal: ......................

HOOFDGERECHTEN (€15,95 PER PERSOON)
❏ Orloffgebraad met saus naar keuze	 Aantal: ......................	 ❏ Gebakken rosbief met saus naar keuze	 Aantal: ................
❏ Varkenshaasje met saus naar keuze	 Aantal: ......................	 ❏ Kalkoengebraad met saus naar keuze	 Aantal: ................
❏ Konijn op grootmoeders wijze	 Aantal: ......................
❏ Vispannetje van de chef (Zalm, kabeljauw, scampi, kaasgratin)	 Aantal: .....................
❏ Pepersaus - Aantal:..........	 ❏ Champignonsaus - Aantal:..........	 ❏ Honing-mosterdsaus - Aantal:..........	 ❏ Grand veneursaus - Aantal:..........

❏ WARME GROENTENMIX (€7,95 PER PERSOON)
Gekarameliseerd witloof, broccoli, worteltjes, bloemkool en spruitjes.......................................................................................................................Aantal:.................

AARDAPPELBEREIDINGEN (€6,95 PER PERSOON)
❏ Verse kroketten (8 stuks)	 Aantal:..................... 	 ❏ Aardappelgratin	 Aantal:..............................

DESSERT (€7,50 PER PERSOON)
❏ Chocomousse	 Aantal: ..................... 	 ❏ Tiramisu	 Aantal: .............................

❏ KOUD BUFFET (€36,95 PER PERSOON)
Roze zalm, tomaat grijze garnaal, gevuld eitje, scampi, hespenrolletje, kippenbil, gehaktballetje, rosbief, varkensgebraad, gedroogde ham, aardappelsalade, 
pastasalade, wortel, komkommer, fruitgarnituur, cocktailsaus, mayonaise.	 Aantal:............................

❏ GEROOKTE VISSCHOTEL (€29,95/PER PERSOON - 300GR.)

Zalm en heilbot	 Aantal:.....................
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Feestmenu 2025-2026

Jouw gegevens:
Naam:..........................................................................................................Voornaam:.............................................................................................

Adres:........................................................................................................................................................................................................................

E-mailadres:................................................................................................Tel.:........................................................................................................

Afhaaldatum:.....................................................          Betaald: JA / NEEN

Totaalbedrag:..............................................................................................

Bestelbon

Slagerij Kuijpers • Joseph Smeetslaan 110, 3630 Maasmechelen • T. : 089/76 42 01 • E-mail : ben@slagerij-kuijpers.be

HET PERFECTE KERSTGESCHENK! 
Slechts €20 - Te koop in de slagerij aan de toonbank

TIP!

Belangrijk! - Om alles vlot te laten verlopen vragen wij u vriendelijk:
•	 Geen wijziging aan de samenstelling van buffetten en menu’s
•	 Betalen bij bestelling om lange wachtrijen bij afhaling te voorkomen
•	 Bestelnummer noodzakelijk bij afhaling
•	 Wegens beperkte capaciteit kan er niets meer aangenomen worden  

zodra we ons maximum bereikt hebben!
•	 Geleende materialen van Kerst terugbrengen op zaterdag 27/12 tussen 8.30h en 17h
•	 Bestellingen voor vers vlees en charcuterie kunnen gedaan worden tot en met zaterdag 20/12 om 17h 

Deze kunnen afgehaald worden op woensdag 24/12 tussen 13h en15h (op het afhaalmoment)
•	 Andere bestellingen kunnen ook afgehaald wordens tijdens de afhaalmomenten 
•	 Enkel bestellingen met de aparte bestelbon. Geen aparte bestellingen via mail, WhatsApp,...

Openingsuren feestdagen
Vrijdag 19 december 8.30h tot 18h | Zaterdag 20 december 8.30h tot 17h | Zondag 21 december 
GESLOTEN | Maandag 22 december GESLOTEN | Dinsdag 23 december GESLOTEN | Woensdag  
24 december GESLOTEN - enkel afhalen bestellingen tussen 13h en 15h | Donderdag 25 december 
GESLOTEN - enkel afhalen bestellingen tussen 10h en 11h  Vrijdag 26 december GESLOTEN |  
Zaterdag 27 december open van 8.30h tot 17h | Zondag 28 december GESLOTEN | Maandag 29  
december GESLOTEN | Dinsdag 30 december 9h tot 18h | Woensdag 31 december GESLOTEN - 
enkel afhalen bestellingen tussen 13h en 15h.
Wij zijn gesloten vanaf 1 januari t.e.m. maandag 5 januari 2026.  
Terug open op  dinsdag 6 januari 2026 om 9h.


